
Tempranillo 100%

	 COLOR

	 Bonito color rojo granate, con capa muy alta.

	 EN NARIZ

	� Elegante y complejo. Destacan aromas frutales de cereza picota, 
ciruela negra madura y mermelada de grosella. Balsámico y 
especiado con notas de clavo, pimienta negra y un ligero toque 
de canela y cacao. Notas minerales, grafito y tinta china así como 
sutiles notas de monte bajo.

	 EN BOCA

	� Amplio y redondo, con un ligero y agradable amargor.

	� Se hacen patentes la mineralidad y notas de fruta negra madura. 	
Potente estructura y carga tánica.

	 MARIDAJE

	 Carnes rojas, platos de caza y quesos curados.

NOTAS DE CATA

ELABORACIÓN

Vino elaborado con uva procedente de parcelas de suelo calizo 
con una altitud y orientación que proporcionan a la uva carácter y 
frescura. Minucioso trabajo de viticultura y hasta el embotellado y 
posterior reposo en botella. Control exhaustivo de la fermentación 
alcohólica en depósito de inox y fermentación maloláctica 
en barrica de roble español (quercus pirenaica), en la que 
permanece 2 años.

Este tinto proviene de la finca familiar más singular, una joya 
de la viticultura enclavada a 900 metros de altitud donde el 

terreno calizo dificulta el laboreo. Con una elaboración mimada 
desde la fermentación maloláctica en barricas de roble español, 

Quercus pyrenaica, hasta su maduración de 24 meses, todo refleja 
sensibilidad y cuidado.


