Olimarum

Tinto- T o

Este tinto proviene de la finca familiar mas singular, una joya
de la viticultura enclavada a 900 metros de altitud donde el
terreno calizo dificulta el laboreo. Con una elaboracion mimada
desde la fermentacion malolactica en barricas de roble esparfiol,
Quercus pyrenaica, hasta su maduracion de 24 meses, todo refleja

sensibilidad y cuidado.
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Vino elaborado con uva procedente de parcelas de suelo calizo
con una altitud y orientacion que proporcionan a la uva caracter y
frescura. Minucioso trabajo de viticultura y hasta el embotellado y
posterior reposo en botella. Control exhaustivo de la fermentacion
alcohdlica en depdsito de inox y fermentacion maloldctica
en barrica de roble espaiiol (quercus pirenaica), en la que
permanece 2 afos.
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Bonito color rojo granate, con capa muy alta.
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Elegante y complejo. Destacan aromas frutales de cereza picota,
ciruela negra madura y mermelada de grosella. Balsamico y
especiado con notas de clavo, pimienta negra y un ligero toque
de canela y cacao. Notas minerales, grafito y tinta china asi como

sutiles notas de monte bajo.

< ENBOCA
Amplio y redondo, con un ligero y agradable amargor.

Se hacen patentes la mineralidad y notas de fruta negra madura.
Potente estructura y carga tanica.

% MARIDAJE

Carnes rojas, platos de caza y quesos curados.

Ribera del Duero
Denominacion de Origen

Bodegas Olimarum S.L.
Canalejas de Penafiel




